Carte des mets

g

Menu Découverte

Amuse-bouche

Tartare de truite / gingembre / ananas
kiwi / menthe / grenadeo

Caille farcie / jus truffé / asperges blanches
mousseline de pommes « Ratte »

Moelleux au chocolat
sorbet fraisen

70 chf

Les entrées

CEuf mimosa#o / salade mélée #mo / soupe de légumes# 5 chf
Crevettes Calypso / avocat / saladeo 11 chf

Cannelloni a la saucisse au choux / sauce « Mornay »
poireau / dentelles au Gruyere de Cottens 15 chf

Asperges blanches en vinaigrette de morilles
sablé a I'ail des ours / roquette poivrée# 19 chf

Les plats
Pavé de saumon réti / beurre blanc a I'oseillen 23 chf
Souris d'agneau braisée / olives vertes / citron confitmo 42 chf

Cceeur d’entfrecote de boeuf parisienne au grill

café de Paris ou sauce morillesm 150g / 36 chf 250g / 45chf

Filets de perche meuniere

sauce tartare ou aioli safrané 150g / 29 chf

Plats accompagnés de légumes en cocotte
et au choix : pommes écrasées / riz pilaf / frites « maison »

2509 / 38 chf

Spaghetti / pesto rouge / roquette / copeaux de Padano# 18 chf
Véritable spaghetti carbonara...sans la creme... 21 chf

Burger d’agneau / yaourt / concombre
frites / houmous / épices kébab 24 chf

Tartare de boeuf / classiqueo ou thaio
frites / beurre / toast / salade 29 chf

Les desserts

Assortiment de trois fromages / chutney de fruitsa 12 chf
Creme br0lée a la vanilles 9 chf
Cannelés Bordelais / glace rhum-raisins / caramel beurre-salém 13 chf
Boules de glace ou sorbet de nos artisans glaciers 5 chf

Glaces : Vanille / stracciatella / spéculoos / café  Sorbets : Chocolat noir / citron vert / fraise
Les folies de mamie / Vincent Kuonen & Crissier

# Végétarien m Sans gluten o Sans produits laitiers - TVA 8.1% / 2.6% & I'emporter comprise

Provenance des viandes et poissons : boeuf, veau et porc : Suisse / caille : France / agneau : Suisse et Ilande / saumon : Norvege / perches : Ifande ou Estonie / truite : Suisse



