i [ Bafonce

SOIREE VIGNERONNE

Mercredi 16 novembre 2022 a 19h

RESERVATION INDISPENSABLE

MENU CHASSE - VINS NATURES

proposé par le Chef Julien Leclerre
et Stéphane Krieger de la maison deraisin

Tataki de cerf / navet au sésame / soja / algues marine
Occhio al bianco 2020, Sieman, Igt Veneto

- -

Raviole de liévre / bolets / émulsion de panais / roquette poivrée
Trait Gamay 2020, Remi Sedes, AOP Coteaux d’Ancenis, Loire

-

-

Wellington de renne / foie gras chaud / spaghetti de courge / sauce cassis
Bordone 2017, AzAgr Quarticello, IGP Emilia-Romagna

-

-

Fromage bleu « Bleu de St-Gall » / poires & la raisinée / rampons & la noisette
Lacrime di Luna 2014, Aurele Morf, Moutier

-

-

Géteau Royale / chocolat 70% / gelée de groseilles / glace marrons
Neromaestri 2020 Az Agr. Quarticello, IGP Emilia-Romagnai.

CHF 120.- par personne

Minérales, café et thé inclus
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